
DINER	
	
	
VOORGERECHTEN	
	
Broodplankje		 plate	of	bread	 	 	 	 	 	 	 	 	 4,25	
aioli	-	zongedroogde	tapenade	
Caesar	Salad		 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 10,50	
Romeinse	salade	-	gegrilde	kip	–	gekookt	ei	-	bacon-	Caesarsdressing	
Bouillabaisse			 French	fish	soup	 	 	 	 	 	 	 	 7,50	
gevulde	vissoep	–	Franse	wijze	–	croutons	–	rouille	
Thai	Chicken	salade		 	 	 	 	 	 	 	 	 	 8,50	
pittige	kippendijen	–	gemengde	salade	–	huisgemaakte	atjar	–	zoetzure	dressing		
Gepofte	Tomatensoep	(v)			tomato	soup	 	 	 	 	 	 	 5,50	
room	-	basilicum	olie	
Bombe	van	Zalm		smoked	salmon	 	 	 	 	 	 	 	 11,75	
gerookte	zalm	–	creme	fraiche-	Hollandse	garnalen	-	venkel	–	salade	mesclun		–	cocktailsaus		
Kluis	salade	(v)				“house	salad”	 		 	 	 	 	 	 	 	 9,75	
gemengde	salade	–gele	en	rode	biet	–	gegrilde	peer	–	geitenkaas	–pecannootjes	
Carpaccio			carpaccio	of	beef	 	 	 	 	 	 	 	 	 10,50	
Hollands	rund	–	truffelcreme	–	Parmezaan	–	pijnboompitten	–	rucola	
Salade	Gamba’s			shrimp	salad	 	 	 	 	 	 	 	 	 11,00	
avocado	–	spinazie	–	cashewnoten	–	mangochutney		
Vitello	Tonnato				veal	and	tuna		 	 	 	 	 	 	 	 9,75	
dungesneden	kalfsvlees	–	tonijnmayonaise	–	kappertjes	-	rucola	
	
	
	
HOOFDGERECHTEN	
	
Kabeljauw		cod		 	 	 	 	 	 	 	 	 	 18,50	
op	de	huid	gebakken	–	dagverse	groentes	–	ravigottesaus	–	frites	
Saté	compleet		chicken	sate	 	 	 	 	 	 	 	 	 13,00	
kipsaté	-	saté	saus	–	frites-		grote	kroepoek	–	gado	gado-		huisgemaakte	atjar	
Cannelloni	(v)																													 	 	 	 	 	 	 											 	 14,50	
ricotta	–	spinazie	–	geitenkaas	-		gepofte	tomaten	-	paprika	saus	–	Parmezaan	-	side	salad	
Rib-eye				 	 	 	 	 	 	 	 	 	 19,25	
Hollands	rund	-	gegrild	200gr	–	dagverse	groentes	–	bearnaisesaus	–	gepofte	aardappel	
Kluis	Burger		house	burger	 	 	 	 	 	 	 	 	 14,50	
Kalfsburger	200gr	–	oude	kaas	–	spiraal	gefrituurde	ui	–	gebakken	eitje	-	pittige	mayonaise	–		
tomaten	chutney	–	frites	
Roodbaars			red	snapper	 	 	 	 	 	 	 	 	 17,75	
van	de	grill	–	tagliatelle	–	dagverse	groentes	-		tomatensalsa		
Lamskoteletten			lamb	chops		 	 	 	 	 	 	 	 	 18,00	
v/d	grill	–	gepofte	knoflookjus	–	maiskolf	–	gepofte	aardappel	
Risotto		(v)	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 15,75	
bospaddenstoelen	–	truffel	-		portobello	-		Parmezaan	-	side	salad	

	
	
	



NAGERECHTEN	
	
Cheescake	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 6,50	
oreo	-	passievruchten	–	sorbet	van	passievruchten	
Trifle	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 6,50	
roodfruit	–	stroopwafel	–	cassisschuim		-	frambozensorbet	
Kaasplateau		cheese	platter	 	 	 	 	 	 	 	 	 10,00	
Franse	kazen	–	selectie	vijf	soorten	–	vijgenbrood	–	peren	chutney	
Kluis	koffie		“house	coffee”		 	 	 	 	 	 	 	 	 7,00	
combinatie	likeuren	–	tia	maria	–	cointreau	–licor	43	–	geslagen	room	
Citroentaart			lemon	pie	 	 	 	 	 	 	 	 	 6,50	
merenque	–	kersensorbet		
Brownie	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 5,75	
karamelsaus			-	vanille	roomijs	–	slagroom	
Milkshake	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 6,50	
Baileys	–	bananen	roomijs	-	oreo	


